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7,8,3,14,15 Corso 1° livello costo 380€ ore 15.00-19.00 B e a
23,24 Corso monoporzioni e glasse moderne costo 160€ ore 18-22*
25 Corso biscotti costo 60€ ore 15-18

27, 28 Corso gluten-free costo 160€ ore 15-18,30

30, 31 Corso torte da forno costo 160€ ore 18-22*

by Corrado Carosi

j FEBBRAIO:

N 11,13,14,17,18 Corso 1° livello costo 380€ ore 15-19
B4 20, 21 Corso frolla-bigné-creme costo 160€ ore 18-22*
22 Corso tiramisu costo 60€ ore 15-18

24, 25 Corso cioccolato costo 160€ ore 15-18,30

MARZ0:

2,4,5,9,10 Corso 2° livello costo 360€ ore 15-19

12, 13 Corso sfoglia-pan di spagna-creme costo 160€ ore 18-22*
16, 17 Corso pasticceria salata costo 160€ ore 15-18,30

23, 24 Corso cioccolato costo 160€ ore 18-22*
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16-17 Corso brioche-focaccia-sacher costo 160€ ore 18-22*
20,22, 23,27, 28 Corso 1° livello costo 380€ ora 15-19

MAGGIO:

4,5 Corso semifreddi costo 160€ ora 18-22*

7, 8 Corso frolla-bigne-creme costo 160€ ore 15-19

12, 13 Corso monoporzioni e glasse moderne costo 160€ ore 18-22*
16 Corso biscotti costo 60€ ore 15-18

18,21, 22, 25, 26 Corso 1° livello costo 380€ ora 15-19

2 GIUGNO:
1, 2 Corso gluten-free costo 160€ ore 18-22*

4,5 Corso sfoglia-pan di spagna-creme costo 160€ ore 15-19
10, 11 Corso brioche-focaccia-sacher costo 160€ ore 18-22*

Per i professionisti
* il corso comprende aperitivo si svolgono corsi personalizzati in base alle esigenze



